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Surrealisme fet gastronomia.
Concretament gastronomia en format tapa o menu.
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Els restauradors han preparat una tapa a un preu de 4€ i
també tenim restaurants que ofereixen menu a un preu de
35¢€, d'inspiracio del geni de Figueres maridat amb una copa
de vi de 'Emporda.

Entra a la ruta de la tapa surrealista de la forma que vulguis!

Capturant el codi QR corresponent de |a contraportada: la ruta
de tots els restaurants que participen.

Vota pel millor restaurant i entra en el sorteig per
guanyar un dels dos sopars per a dues persones!
Trobaras també un codi QR a la contraportada que et portara
directament a I'enllag per votar. Amb el teu vot el restaurant
sera valorat i tu també.

Trobaras també aquests codis QR a les taules dels restau-
rants participants.

A la bio de I'lnstagram de @comercfigueres també hi ha
I'enllag per votar! Segueix-nos per no perdre't res i penja-ho
tot amb I'etiqueta #rutatapasurrealista

Descarrega't el llibret de la 3a Ruta del Tast Surrealista al web
www.rutadelatapasurrealista.cat on també trobaras la ruta a
Google Maps de tots els restaurants i botigues participants.



Vol au vent de salmo
amb burrata
i tomata cherry

Cigonyes Blanc %

Lorenzo Moreno

) 4
®©

Plaga de les patates, 8

@ Divendres, dissabte i diumenge @ RESERVES
de 12h a 13:30h i de 19h a 20:30h 972 67 71 54

(Diumenge nit tancat)



% Masia Oliveda MO “ 3

preu: 4€



Cava Perelada Brut

Xef/Pastisser Angel Garcia

preu: 4€

C/ Lasauca, 3

(© De dimarts a diumenge de 8h a 13:30h i de 16:30h a 20h
(Diumenge tarda tancat)



% Perelada Jardins Rosat
*

Montse Costa Canadell

preu: 4€

Av. Costa Brava, 33

(® De dilluns a divendres de 12h a 20h (&) RESERVES 639 81 66 85
Dissabte i diumenge de 12h a 14h costacanadell.montse@gmail.com
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Brownie de melos de vedella
amb compota de poma
i reduccié de vi
de 'Emporda

Colonia negre %

Juan Garcia “.

preu: 4€ @

C/ Pep Ventura, 13

(© Dijous, divendres i dissabte (& RESERVES
de 20h a 22:30h 972 678 348



Ou poche
amb patata palla
i botifarra trufada

% Ambar (producci6 propia)

ﬁ Robert Figueras

@ preu: 4€

Plaga de la Palmera, 9

(© De dilluns a dissabte (& RESERVES
de 12ha16h 97267 2497




Satirs %

Sara ﬁ

preu: 4€

C/ Rambla, 12

(® De dimarts a diumenge () RESERVES
de 19:30h a 22h 972 677 546




Rotllet de massa filo farcit de fideus xinesos,
pollastre, ceba, pebrot verd i vermell,
bolets variats, salsa de soja,
sal i pebre

% Heus Blanc

ﬁ Serrapla (Equip de cuina)

@ preu: 4€

C/ Nou, 56 www.serrapla.cat
(® De dilluns a dissabte () RESERVES 972 512285
d'11h a 13:30h i de 16:30h a 20h info@serrapla.cat

(Dissabte tarda tancat)



Masia Oliveda MO %
°

Xef Miquel Trenas
preu: 4€

C/ Monturiol, 3 www.lizarran.es

(® De dilluns a diumenge
de 12h a 16h i de 20h a 23h



% Masia Oliveda MO

ﬁ Xef Galan

preu: 4€

C/ Monturiol, 4 www.eldynamic.com

(® De dilluns a diumenge
de 12h a 16h i de 20h a 23h



Brioix amb gambes
i maionesa d'anet

Indispensable Oliver Conti %

Josep Perez

) 4
®

C/ Ample, 17

@ De dilluns a diumenge @ RESERVES
de 19h a 22:30h 653 268 797



% Oratori. Marti Fabra

ﬁ Sebas Pelaez

preu: 4€

C/ Muralla, 1

(© Dies30,31i1:de 12:30ha15:30h (&) RESERVES 972 5140 79
i de 19:30h a 22:30h granadavins.info@gmail.com



Most 0.0 %

Equip Némada ﬁ

preu: 4€

C/ de la Jonquera, 31-33 bx @nomada_figueres

(@ De dilluns a dissabte (® RESERVES 872094 882
de 12:30h a 23h nomada.figueres@gmail.com



Croqueta
farcida de pollastre
amb sofregit

% Espiadimonis

ﬁ Danielly Dos Santos

@ preu: 4€

C/ Sant Pau, 14 @batutsdani

(© De dilluns a dissabte (& RESERVES 972 075 047
de 9h a 13hide 16:30h a 20h arygatoo.22@gmail.com




Metamorfosi de Narcis
Escuma de parmesa amb ou poche i trufa

La temptacio
Arros de llamantol

Rellotge tou de xocolata
Pa amb oli i xocolata

Copa de vi Dinarells %
Kevin ﬁ

preu: 35€ @

C/ Baixada Mercer, 4 www.brasic.com

@ De dimarts a diumenge @ RESERVES
migdia 97250 53 75




Ous al plat sense I'apartament
Puré de carrota amb ou escaldat trufat

Les delicies dels petits martirs
Amanida de carpaccio de gamba blanca

Sant Crist de Portlligat
Paella de sepia i Llobregan

Cistella de pa b // .
Tap de Cadaqués a la crema de café

% Copa de vi Satirs i aigua

ﬁ Xef Roser Bronsoms

@ preu: 35€

C/ Castelld, 36

(© De dimarts a dissabte (& RESERVES
de 13:15h a 15h 972 500 983 / 670 547 626



- .,
Farigola Empordanesa
) Capuccino de farigola i patata

@, ‘Pescaio frito” de Portlligat
- . Un fals pescaito de bacalla

s ¥  Ppaquito de Dali? ... Vols dir?
Pulled de xai amb ceba de Figueres

/

Rosé de Foc Perelada En sorbet

La miel mas dulce que la sangre
Dolg de mel i remolatxa

Copa de vi Cartesius %

Equip El Motel ﬁ

preu: 35€ @

Av. Salvador DaI|', 170 elmotelrestaurant.com/ca/wine-bar

(© De dilluns a diumenge () RESERVES 972 50 05 62
de 19:30h a 22h via web i APP de reserves



Poriic o Jermoice de Gorf P

Entrants: 3 tapes
“Esgarraet”
Mini carxofes farcides de crema de formatge payoyo
El super xampi

Segon a escollir
El gran masturbador: Cua de bou al vi negre
El mar: Llug a la donostiarra

Postres
El nostre cremds pastis de formatge

% Copa de vi Perelada 5 Finques

ﬁ Ivan Martinez

@ preu: 35€

C/ Pujada del castell, 4 www.mesonasador.com

@ De dimarts a diumenge @ RESERVES
migides 9725101 04



La metamorfosi de Portlligat
Escuma de cabra de mar amb corall d'algues i gamba vermella

La Torre dels enigmes
Gaspatxo solid amb les seves crudités

La desintegracié de la persisténcia de la memoria
Timbal de cua de bou amb patates palla

Galeta de les esferes
Esferificacions de coco, mango i fruits vermells
amb coulis de menta i fideus de xocolata belga

Copa de vi Clos de les Domines %
Xef Restaurant Duran

®
®©

preu: 35€

C/ Lasauca, 5 www.hotelduran.com
(© De dilluns a diumenge () RESERVES 972 50 12 50

de 13h a 16h i de 20h a 22:30h (cal reseva previa)



Petons de Gala farcits
Pa bao farcit de cansalada cuita a baixa temperatura,
enciam xinés i cruixent de ceba

El triangle de 'Emporda de Salvador Dali
Pa dalinia farcit de salsa brava amb cargols i cruixent de xoli

La barca de Portlligat
Virrei a la planxa amb base d’esparrecs alpins i glacejat amb salsa de garota
Lou dalinia
Ou de xocolata farcit de 3 mousses
amb base de tallarines de fruits vermell

% Copa de vi Anhel d’Emporda -
ﬁ Javier Calderon \

- S,

@ preu: 35€

Av. Salvador Dali i Domenech, 68  www.restaurantpelegri.com

(© De dimarts a diumenge (& RESERVES 972 50 03 12
migdies info@hotelpirineospelegri.com



Captura aquest codi QR
per descobrir |a ruta de tots els
restaurants participants.

Captura aquest codi QR

per votar la que creguis que és la millor
proposta gastronomica de la ruta

i entra en el sorteig per guanyar

un dels dos sopars per a dues persones!



