
del 30 de maig al 9 de juny
rutadelatapasurrealista.cat

RUTA TASTDEL

TAST DOLÇ
TAPA MENÚ



Surrealisme fet gastronomia.
Concretament gastronomia en format tapa o menú.

Això és el que proposa la 3a Ruta del Tast Surrealista de Figueres
que se celebra a la capital de l’Alt Empordà

del 30 de maig al 9 de juny del 2024.

Comerç Figueres Associació organitza
i amb col·laboració de l’Ajuntament de Figueres

aquesta 3a edició.



Els restauradors han preparat una tapa a un preu de 4€ i 
també tenim restaurants que ofereixen menú a un preu de 
35€, d’inspiració del geni de Figueres maridat amb una copa 
de vi de l’Empordà.

D’aquesta manera la gastronomia es converteix en un motiu més per 
visitar la zona i endinsar-nos una mica més en l’univers surrealista.

Entra a la ruta de la tapa surrealista de la forma que vulguis!

1 Capturant el codi QR corresponent de la contraportada: la ruta 
de tots els restaurants que participen.

2 Vota pel millor restaurant i entra en el sorteig per 
guanyar un dels dos sopars per a dues persones!

    Trobaràs també un codi QR a la contraportada que et portarà 
directament a l’enllaç per votar. Amb el teu vot el restaurant 
serà valorat i tu també.

3 Trobaràs també aquests codis QR a les taules dels restau-
rants participants.

4 A la bio de l’Instagram de @comercfigueres també hi ha 
l’enllaç per votar! Segueix-nos per no perdre’t res i penja-ho 
tot amb l’etiqueta #rutatapasurrealista

5 Descarrega’t el llibret de la 3a Ruta del Tast Surrealista al web
www.rutadelatapasurrealista.cat on també trobaràs la ruta a 
Google Maps de tots els restaurants i botigues participants.

* Informeu el restaurant en cas de patir algun tipus d’al·lèrgia
   o intolerància alimentària.



Plaça de les patates, 8

La metamorfosis del salmó

Cigonyes Blanc

Lorenzo Moreno

TONY’S

Vol au vent de salmó
amb burrata

i tomata cherry

preu: 4€

RESERVES
972 67 71 54

Divendres, dissabte i diumenge
de 12h a 13:30h i de 19h a 20:30h
(Diumenge nit tancat)



Av. Salvador Dalí i Domenech, 114

De dilluns a diumenge
de 12h a 16h i de 20h a 23h

Txistu Tope Txotejada

Masia Oliveda MO

Xef Galan

TXOTS

Milfulls de xistorra
amb fruits vermells, cacau

i un toc de sèsam

www.sidreriatxots.com

preu: 4€



C/ Lasauca, 3

De dimarts a diumenge de 8h a 13:30h i de 16:30h a 20h
(Diumenge tarda tancat)

Petó dalinià
Biscuit financier amb gerds,

mousse de vainilla tahití i compota de gerds
amb salsa de gerds i vainilla

Cava Perelada Brut

Xef/Pastisser Àngel Garcia

TALL DOLÇ\

PASTISSERIA

preu: 4€



Av. Costa Brava, 33

De dilluns a divendres de 12h a 20h
Dissabte i diumenge de 12h a 14h

Caneló rostit de la iaia

Perelada Jardins Rosat

Montse Costa Canadell

MOMA 33

Caneló farcit de carn de rostit,
gratinat al forn
amb beixamel

preu: 4€

RESERVES       639 81 66 85
costacanadell.montse@gmail.com

caFETERIA



C/ Pep Ventura, 13

Dijous, divendres i dissabte
de 20h a 22:30h

Construcció tova amb mongeta bullida
Brownie de melòs de vedella

amb compota de poma
i reducció de vi
de l’Empordà

CÀLID CAFÈ

preu: 4€

Colònia negre

Juan Garcia

RESERVES
972 678 348



Plaça de la Palmera, 9

De dilluns a dissabte
de 12h a 16h

Ou dalinià esparracat

Ambar (producció pròpia)

Robert Figueras

MAIA

Ou poche
amb patata palla
i botifarra trufada

preu: 4€

RESERVES
972 67 24 97



C/ Rambla, 12

De dimarts a diumenge
de 19:30h a 22h

L’explosió daliniana
Bomba

Patata farcida de carn picant

Sàtirs

Sara

SENTITS

preu: 4€

RESERVES
972 677 546



C/ Nou, 56

De dilluns a dissabte
d’11h a 13:30h i de 16:30h a 20h
(Dissabte tarda tancat)

Pa sideral de Serra Pla
Rotllet de massa filo farcit de fideus xinesos,

pollastre, ceba, pebrot verd i vermell,
bolets variats, salsa de soja, 

sal i pebre

Heus Blanc

Serrapla (Equip de cuina)

SERRAPLA

www.serrapla.cat

carnISSERIA

preu: 4€

RESERVES 972 51 22 85
              info@serrapla.cat



C/ Monturiol, 3

De dilluns a diumenge
de 12h a 16h i de 20h a 23h

Niu de mala llet
Pa de pessic, farina, sucre,

ou, llet, nata, llet condensada
i xocolata

Masia Oliveda MO

Xef Miquel Trenas

LIZARRAN

www.lizarran.es

preu: 4€



C/ Monturiol, 4

De dilluns a diumenge
de 12h a 16h i de 20h a 23h

Tast black sea

Masia Oliveda MO

Xef Galan

DYNAMIC

Pa negre amb fritura de calamar,
ceba adobada, maionesa “sriracha”

i ratlladura de llima

www.eldynamic.com

preu: 4€



C/ Ample, 17

De dilluns a diumenge
de 19h a 22:30h

La gamba telèfon
Brioix amb gambes
i maionesa d’anet

Indispensable Oliver Conti

Josep Perez

CAFÈ DEL CASINO

preu: 4€

RESERVES
653 268 797



Oratori. Martí Fabra

Sebas Peláez

C/ Muralla, 1

Dies 30, 31 i 1: de 12:30h a 15:30h
i de 19:30h a 22:30h

Paquito sandvitx: la debilitat de Dalí

GRANADA VINS

“Bocata” farcit de xai desossat cuit a baixa temperatura
amb coliflor, tòfona i crema suau de formatge Camembert

L’entrepà preferit de Dalí, a la nostra manera

RESERVES      972 51 40 79
granadavins.info@gmail.com

preu: 4€



C/ de la Jonquera, 31-33 bx

De dilluns a dissabte
de 12:30h a 23h

Formigues braves

Most 0.0

Equip Nómada

NÓMADA

Patata cuita cruixent
amb salsa allioli

i salsa bravíssima

@nomada_figueres

RESERVES       872 094 882
nomada.figueres@gmail.com

RESTAURANT I BRUNCH

preu: 4€



Espiadimonis

Danielly Dos Santos 

C/ Sant Pau, 14

De dilluns a dissabte
de 9h a 13h i de 16:30h a 20h

@batutsdani

RESERVES 972 075 047
arygatoo.22@gmail.com

Croqueta a la inversa

BATUTS

Croqueta
farcida de pollastre

amb sofregit

CAFETERIA

preu: 4€



C/ Baixada Mercer, 4

De dimarts a diumenge
migdia

Copa de vi Dinarells

Kevin

www.brasic.com

RESERVES
972 50 53 75

Capritxos d’en Dalí

BRASIC

Metamorfosi de Narcís
Escuma de parmesà amb ou poche i trufa

La temptació
Arròs de llamàntol

Rellotge tou de xocolata
Pa amb oli i xocolata

preu: 35€



CAN JERONI
Menú Surrealista 24

Ous al plat sense l’apartament 
Puré de carrota amb ou escaldat trufat

Les delícies dels petits màrtirs
Amanida de carpaccio de gamba blanca

Sant Crist de Portlligat 
Paella de sepia i Llobregan 

Cistella de pa
Tap de Cadaqués a la crema de café  

C/ Castelló, 36

De dimarts a dissabte
de 13:15h a 15h

Copa de vi Sàtirs i aigua

Xef Roser Bronsoms

preu: 35€

RESERVES
972 500 983 / 670 547 626



Menú Surrealista Figueres
Farigola Empordanesa

Capuccino de farigola i patata

“Pescaio frito” de Portlligat
Un fals pescaíto de bacallà

Paquito de Dalí? ... Vols dir?
Pulled de xai amb ceba de Figueres

Rosé de Foc Perelada En sorbet

La miel más dulce que la sangre
Dolç de mel i remolatxa

Copa de vi Cartesius

Equip El Motel

Av. Salvador Dalí, 170

De dilluns a diumenge
de 19:30h a 22h

elmotelrestaurant.com/ca/wine-bar

EL MOTEL
WINE BAR

RESERVES 972 50 05 62
via web i APP de reserves

preu: 35€



Menú la Temptació de Sant Antoni
Entrants: 3 tapes

“Esgarraet”
Mini carxofes farcides de crema de formatge payoyo

El super xampi

Segon a escollir
El gran masturbador: Cua de bou al vi negre

El mar: Lluç a la donostiarra

Postres
El nostre cremós pastís de formatge

Copa de vi Perelada 5 Finques

Iván Martínez

C/ Pujada del castell, 4

De dimarts a diumenge
migides

www.mesonasador.com

MESÓN ASADOR

preu: 35€

RESERVES
972 51 01 04



Menú
La metamorfosi de Portlligat

Escuma de cabra de mar amb corall d’algues i gamba vermella

La Torre dels enigmes
Gaspatxo sòlid amb les seves crudités

La desintegració de la persistència de la memòria
Timbal de cua de bou amb patates palla

Galeta de les esferes
Esferificacions de coco, mango i fruits vermells
amb coulís de menta i fideus de xocolata belga

Copa de vi Clos de les Dòmines

Xef Restaurant Duran

C/ Lasauca, 5

De dilluns a diumenge
de 13h a 16h i de 20h a 22:30h

www.hotelduran.com

DURAN
HOTEL RESTAURANT

RESERVES 972 50 12 50
(cal reseva prèvia)

preu: 35€



Menú
Petons de Gala farcits

Pa bao farcit de cansalada cuita a baixa temperatura,
enciam xinès i cruixent de ceba

El triangle de l’Empordà de Salvador Dalí
Pa dalinià farcit de salsa brava amb cargols i cruixent de xolí

La barca de Portlligat
Virrei a la planxa amb base d’espàrrecs alpins i glacejat amb salsa de garota

L’ou dalinià
Ou de xocolata farcit de 3 mousses

amb base de tallarines de fruits vermell

Copa de vi Anhel d’Empordà

Javier Calderon

Av. Salvador Dalí i Domenech, 68

De dimarts a diumenge
migdies

www.restaurantpelegri.com

EL PELEGRÍ

preu: 35€

RESERVES 972 50 03 12
info@hotelpirineospelegri.com

RESTAURANT



A GOOGLE MAPS
Captura aquest codi QR
per descobrir la ruta de tots els
restaurants participants.

VOTA EL MILLOR RESTAURANT
Captura aquest codi QR
per votar la que creguis que és la millor 
proposta gastronòmica de la ruta
i entra en el sorteig per guanyar
un dels dos sopars per a dues persones!

GRÀCIES PER PARTICIPAR!


